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前  言
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本标准由嘉兴市市场监督管理局提出并归口。

本标准起草单位：海宁市食安办、海宁市市场监督管理局、海宁市袁花镇人民政府、海宁市海昌街

道办事处、海宁市乡厨协会、海宁技师学院（筹）。

本标准主要起草人：金浩、陈灏涤、许华标、徐娓娓、马乙未、朱小平。
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农村家宴中心服务管理规范

1 范围

本标准规定了农村家宴中心场所硬件建设、服务管理、管理流程以及要求等。

本标准适用于嘉兴市范围内农村家宴中心服务管理。

2 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

2.1

农村家宴 rural familial banquets

即农村集体聚餐，农村地区在非经营性场所聘请农村家宴厨师举办的红白喜事或传统节庆等各种活

动所设宴席。

2.2

农村家宴中心 rural family banquet center

由政府引导，依托村（社区）综合服务中心为满足农村家宴而设立的配备规范化厨房的、综合性、

非营利性的服务场所。

3 场所硬件建设

3.1 选址

3.1.1 镇（街道）、村（社区）根据本辖区服务对象的总体需求，因地制宜地选择、确定和建设一定

数量的农村家宴中心。

3.1.2 应选择地势干燥、有给排水条件和电力供应的区域，不得设在易受到污染的区域。

3.1.3 应距离粪坑、污水池、暴露垃圾场（站）等污染源 25 米以上，并设置在粉尘、有害气体、放射

性物质和其他扩散性污染源的影响范围之外。

3.1.4 应同时符合规划、环保和消防等有关要求。

3.2 建筑布局、面积要求

3.2.1 面积、布局、设施应符合附录 A 要求。

3.2.2 应当根据农村家宴制作基本功能用途和保障农村家宴食品安全需要，在空间上按照区域功能进

行物理隔离，设置冷食加工专间，在流程上按照食材生进熟出要求进行清洗切配、烹饪加工、热菜备菜、

冷食制作、清洗消毒等功能区域的合理布局，按照食品安全保障的要求配备防尘防蝇、冷藏冷冻设施、

留样冰箱、空调、紫外线灯、水池、货架、操作台等相关设施。

3.3 场所标志及公示


